
Agenzia di Viaggi “Le terre di Bacco” 

San Gimignano e Certaldo 

                                   Settembre e Ottobre 2019 minimo 4 partecipanti  

Partenza da Pisa con minivan privato: destinazione San Gimignano. Città medievale 

situata in provincia di Siena che svetta sulle colline con le sue numerose torri: ancora 

oggi se ne contano 13 delle 72 originarie. Dal Duomo alla chiesa di San Lorenzo in 

Ponte al paesaggio suggestivo. Un quadro prezioso dichiarato Patrimonio dell’Umanità 

dall’UNESCU. Passeggeremo lungo le mura (2.176 metri) che delimitano il centro 

storico. Lungo il percorso è possibile ammirare dei bellissimi panorami della Valdelsa. 

Pranzo in ristorante dove assaggeremo la Vernaccia, vino bianco conosciuto ed 

apprezzato in tutto il mondo.   

Al termine partenza per la visita di Certaldo arroccata cittadina medievale in provincia 

di Firenze luogo di nascita e di morte di Giovanni Boccaccio.  Il borgo storico, detto 

anche Castello, è raccolto entro mura su cui si aprono le antiche porte d’accesso. Si 

può accedere al borgo risalendo le antiche ripide strade o tramite la funicolare che parte 

da piazza Boccaccio. Una caratteristica unica del luogo è che a differenza della maggior 

parte dei borghi medievali a Certaldo manca la piazza principale, quella su cui 

solitamente si affacciavano i poteri religioso, politico, civile e commerciale.  

Rientro in serata. 

Quota di partecipazione.  euro 70,00 a persona 

La quota comprende: 

- Viaggio in Minivan privato 

- Pranzo in ristorante 

- Assicurazione obbligatoria 

- Accompagnatore 

La quota non comprende: 

- Mance, guide ed eventuali ingressi non menzionati nel programma 

- Tutto quanto non espresso ne “La quota comprende” 

Ragione sociale: Agenzia di Viaggi “Le terre di Bacco” di Quilici Sabrina 

Referente: Sabrina Quilici 

E-mail: info@leterredibacco.com – sito internet: www.leterredibacco.com 

Recapiti telefonici: Agenzia 050 7213828 cellulare: 338 1042005 

Pagamenti: bonifico bancario e Pay mail (on line)  
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