
Degustazioni

P A N E  A L  P A N E
Visita agli olivi e racconto della gestione degli oliveti.
Visita al frantoio con spiegazione della linea di
produzione e delle modalità di frangitura.
Degustazione didattica di tre oli.
Pane, acqua e focaccia.

L ’ O L I O  C O L  T A G L I E R E
Visita agli olivi e racconto della gestione degli oliveti.
Visita al frantoio con spiegazione della linea di
produzione e dei segreti della frangitura.
Degustazione didattica di tre oli accompagnata da
“Fettunta toscana” e mini tagliere di salumi e formaggi.
Assaggio di un piatto della tradizione.
Pane, focaccia, acqua e vino.

€ 1 8 , 0 0
M i n .  4  p e r s o n e
S e m p r e  d i s p o n i b i l e
D u r a t a  1 h

€ 3 0 , 0 0
M i n .  6  p e r s o n e
S u  p r e n o t a z i o n e
D u r a t a  1 , 5 h

O L I O ,  G U S T O  D I  C A S A
Visita agli olivi e racconto della gestione degli oliveti.
Visita al frantoio con spiegazione della linea di
produzione.
Degustazione didattica di tre oli accompagnata da
“Fettunta toscana” e mini tagliere di salumi e formaggi.
Abbinamento e assaggio di tre piatti della tradizione.
Pane, focaccia, acqua e vino.
M i n .  6  p e r s o n e
S u  p r e n o t a z i o n e
D u r a t a  2 h € 4 0 , 0 0 P R E N O T A Z I O N I

+ 3 9  3 3 8  6 1 2  9 0 4 7
i n f o @ p o d e r e d e l p a r i . i t



Extra Virgin
Olive Oil Tasting

T O U R  &  T A S T I N G

Visit to the olive groves and overview of olive grove management.
Tour of the olive mill with an explanation of the production line
and milling process.
Educational tasting of three olive oils.
Bread, water, and focaccia.

T A S T I N G  B O A R D

Visit to the olive groves with insights into olive grove management. 
Tour of the olive mill with an explanation of the production line
and the secrets of the milling process.
Educational tasting of three olive oils, accompanied by “Tuscan
fettunta” and a small board of cured meats and cheeses.
Tasting of a traditional local dish.
Bread, focaccia, water, and wine.

€ 1 8 , 0 0
M i n .  4  p a r t e c i p a n t s
A v a i l a b l e  a t  a n y  t i m e
D u r a t i o n :  1 h

€ 3 0 , 0 0
M i n .  6  p a r t i c i p a n t s
B y  r e s e r v a t i o n  o n l y
D u r a t i o n :  1 . 5  h o u r s

T H E  T A S T E  O F  H O M E

Visit to the olive groves with an introduction to olive grove
management.
Tour of the olive mill with an explanation of the production line.
Educational tasting of three olive oils, accompanied by “Tuscan
fettunta” and a small board of cured meats and cheeses.
Pairing and tasting of three traditional local dishes.
Bread, focaccia, water, and wine.

€ 4 0 , 0 0 R E S E R V A T I O N S
+ 3 9  3 3 8  6 1 2  9 0 4 7

i n f o @ p o d e r e d e l p a r i . i t

M i n .  6  p a r t i c i p a n t s
B y  r e s e r v a t i o n  o n l y
D u r a t i o n :  2  h o u r s


