Talk, cookiing show ed esibizioni

direttore artislico e presentalore Carlos fllfredo Bartolomei

SABATO 8 NOVEMBRE
11.30 - CONSEGNA PEL PREMIO ENZO PEPRESCHI, per
I'impegno nella valorizzazione della cultura rurale e della
tradizione gastronowmica e PREMIO ANPREA BERTUCCI, ai
giovani custodi del prodotto tipico a cura di SlowFood
Garfagnana Valle del Serchio
11.50 - INTERVISTA AL TESTIMONIAL
12.00 - TALK SHOW - ISl éarfagnana tra tradizione e
agricoltura 4.0 con I'lstituto Tecnico Agrario a cura della
Comunita del Cibo e dell’ Agrobiodiversita della Garfagnana

15.30 - TALK SHOW - Garfagnana: dalla Terra al Bicchiere!

11.00 - - Il futuro dell’agricoltura in
Garfagnana si costruisce con consapevolezza e cooperazione
a cura della Comunita del Cibo e dell’ Agrobiodiversita della
Garfagnana

14.00 - - Garfagnana: dalla Terra al Bicchiere!
16.00 - - Il Formenton 8 file della

Garfagnana dalle ricette tradizionali ai piatti gourmet a
cura dell’Istituto Alberghiero F.lli Pieroni ISI Barga

POMENICA 9 NOVEMBRE

11.00 - TALK SHOW - AGRI-CARE, I'agricoltura si prende
cura di noi, ne parliamo con le aziende della filiera di
Agricoltura Sociale della Provincia di Lucea
12.00 - TALK SHOW - PAT, Prodotti Agroalimentari
Tradizionali, in Sagra a cura della Comunita del Cibo e
dell’ Agrobiodiversita della éarfagnana
14.30 - PRESENTAZIONE LIBRO - “Garfagnana Terra
Unica“a cura di Unione Comuni Garfagnana e Banca
dell'ldentita e della Mewmoria
17.00 - COOKING SHOW Lla trota: dalle ricette fradizionali ai
piatti gourwmet a cura dell'Istituto Alberghiero F.lli Pieroni ISI
Barga

11.00 - - Lana Garfagnina riprendiamo il filo
del discorso a cura della Comunita del Cibo e

dell’ Agrobiodiversita della éarfagnana

14.30 -
“Sulle Orme di Pietro da Talada” a cura
di Unione Comuni 6éarfagnana

16.00 - : ldee per una crescita sostenibile del
turismo a cura della Comunita del Cibo e dell’ Agrobiodiversita
della Garfagnana

Non solo talk show!
Nelle quatiro giornale il palco i animera anche con le esibizioni di artisti e delle eccellenze del terrilorio

Lasciati conquistare dal

Wine Corwer, il punto

‘% d’incontro per gli amanti del
buon vino.

Pegusta una selezione di
circa dieci etichette locali,
partecipa a talk show e a Masterclass
esclusive dove ¢ibo e vino diventano pura
arwmonia.

‘Nel Centro Storico

Negozi e ristoranti aperti
Mercatino artigianato e prodotti tipici

Pomenica 9 e Pomenica 16 per ['intera
giornata Mercato straordinario del
“Giovedi” \ 5
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Visite guidate nella Rocca Ariostesca

]

Info utili

Area degustazioni:
Sabato e Dowmenica dalle ore 11.00 alle ore 24.00

Giligira

3-9e15-16
Novembre

#Edizione 2025

Area espositiva:
Sabato dalle ore 11.00 alle ore 20.00
Powenica dalle ore 10.00 alle ore 19.00

Tutti i aapori della Garfagnana in un unico evento

IAT Garfagnana - Unione Comuni Garfagnana
tel. 0983.69169
infoeturismo.garfaganna.ev
www.turismo.garfagnana.ev

Associazione Géarfagnana Terra Unica
garfagnanaterravnica@gmail.com

6li Allievi ISI Barga e 1] Garfagnana
saranno;

le guide nella Rocca Ariostesca

o
ok, Castelnuovo
i camerieri per il Local Street Food l ° g f
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Piazzale Chiappini e Ceniro Storico

gli esperti per la Comunita del Cibo e
dell’Agrobiodiversita della Garfagnana
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gli assistenti deIIa4 Protezione Civile
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Attivita realizzata con il contributo del MASAF ai sensi
del P.M. 41078972013 - 0.0. 114762 del 12/03/2029
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Sabato 8 Novembre ore 11.00
Con la COMPAGNIA PELL’ARIOSTO

e GARFUNK STREET BAND
Testimonial CORRADO SPINETTI

Campione mondiale 2022
di Pesca alla Trota in torrente

Crisciolette -
Crostone di pane -
Infarinata -
Pane e Acciughe -
Pasta fritta e con formaqgio

Maccheroni al ragu -
Minestrone di Farro -
Paccheri al sugo di trota -

Penne con salsiceia e funghi -
Ribollita di Turritecava

H 0 | v 4 ° ® [
Trenino il [T Parete 1fIrrampicala Tacursioni con la Joelelle
Turistico "%~ | acwradiApuano Appeso S50 a oura di CAl Garfagnana Sg et

Il trenino collega Piazzale Chiappini al Centro Storico

di Castelnuovo di Garfagnana ogni 20 minuti

Palle ore 10.00 alle 12.00 e dalle ore 14.00 alle 19.00

Costo biglietto euro 4,00 valido tutta la giornata
GRATUITO per i bambini softo i Z anni

Esposizione zootecnica a cura
degli Allevatori della Garfagnana

: Wﬁ? {a Fattoria Unica
o)
T |

Pane di patate con tagliata -
Polenta di Neccio -
Porchetta -
Salsiccia e rapini -
Trippa al ragi -
Bomboloni -
Ciambelle di mele e crema chantilly

Frittelle di Neccio -
Mondine -
Necei -
Bar -

. . D) =5
prenotazione entro il mercoledi precedente e

a cura di 6arfaludica i ™ aboralori
Sculture in legno 25> per bambind
con CANYONATURA TOSCANA

" a cura di | Boscaioll del Ponte soo Jomerica3 e 16
a olra 1 PoscaloR 6T FOITE soo Tomenea 22> ) REPARTO CARABINIERI BIOPIVERSITA’ DI LUCCA

gil' o in fucotwr@ (solo 17 - 16 Novembre)
a cura di RotorWork necessaria la prem)fazi;ne FATTORIA DIPATTICA LO SPAVENTAPASSERI
a gaddierotorwork.it 0 al numero 3289567776 (solo 8 - 9 Novembre)

{ocal Street Food Sabato 15 e Domenica 16

Frittelle e cacio - circoro LA TORE muczoso Panini con la salsiceia - ASS MONTE

: SUMBRA CAREGSINE
Tagliere Apuano - 67 PARCO ALPI APUANE
: Polpette del Tosco - Pr0 LOCO
Tigelle - ASP ATLETICO CASTIGLIONE LA COMPAGNIA PEL TOSCO

Trota fritta - PRO LOCO VILLA COLLEMANDINA
Minestrone di Farro - ASp FILICAIA
Panigacei - ASP CASCIANA POGEI0

Polenta incagiata e fritta @
ASP PIEVE FOSCIANA

Porchetta - ASP VILLETTA
Bomboloni - circoro LA SEPE SILLICANO

Ciambelle di mele e crema chantilly
AUTIERI GARFAGNANA

Mondine - miseeicoraia 7 castesnuovo (%)
Tordelli al ragh - s CASTELNUOVO Torte dolei e salate - usy MoLAZZANA(¥)
Tajerini co’ fagioli - POLIS SILLICO Necei - AMATORI VICAS

Zuppa Garfagnina - 7RO L0CO VAGLI @ Bar - ASS COMPRIAMO A CASTELNUOVO

Fogacce leve - SBANDIERATORI E MUSICI
D1 GALLICANO



