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FRANTOIO DEL MONTE PISANO

VIA PROVINCIALE VICARESE, 28
VICOPISANO (PI)
INFO@FRANTOIOMONTEPISANO.IT

PRENOTAZIONI / RESERVATIONS
PH. E WHATSAPP

+39 338 612 2341

g

VISITA AL FRANTOIO E
DEGUSTAZIONE DI OLIO EXTRA
VERGINE DI OLIVA

OLIVE MILL TOUR AND
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL TASTING

Frantoi o-ge
MO -




() PANE AL PANE

Visita agli olivi e racconto della gestione deqli
oliveti.

Visita al frantoio con spiegazione della linea of
produzione e delle modalita di frangitura.
Degustazione didattica di tre ol.

Pane, acqua e focaccia.

Min. 2 persone
Sempre disponibile
Durata 1h €25
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>

BREAD & OLIVE
OIL EXPERIENCE

<

Visit to the olive groves and overview of olive
grove management.

Tour of the olive mill with an explanation of the
production line and milling process.

Educational tasting of three olive oils.

Bread, water, and focaccia.

Min. 2 partecipants
Available at any time
Duration: 1h €25

A PRANZO IN FRANTOIO

Visita agli olivi e racconto della gestione degll
oliveti.

Visita al frantoio con spiegazione della linea di
produzione e dei seqreti della frangitura.
Degustazione didattica di tre oli:

Pranzo leggero con “Fettunta toscana”, mini
tagliere di salumi e formaggi, primo piatto del
giorno, dolce, pane, acqua, calice di vino e caffe.

Min. 2 persone
Su prenotazione €47

LIGHT LUNCH

Visit to the olive groves and an overview of olive
grove management.

Visit to the olive mill with an explanation of the
production line and the secrets of the milling
ProCess.

buided tasting of three clive alls.

Light lunch featuring “Fettunta Toscana,” a8 small
selection of cured meats and cheeses, the dish of
the day, dessert, bread, water, a glass of wine, and
coffee.

Min. 2 participants
By reservation only 47
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